
Perméat DLP 30%

Produit alimentaire pour animaux

Description  

Le DLP est issu de la transformation du lactosérum.  C’est un aliment qui contient un taux élevé en 
lactose. Homologué par l’Agence Canadienne d’Inspection des Aliments sous l’article 4.6.40, 
numéro 1-207-014.

Bénéfices spécifiques

• Sur une base énergétique, la valeur 
économique du DLP est avantageuse 
comparativement au maïs.

• Considérant sa forme liquide, le DLP peut 
remplacer 70% de son volume en eau et 
réduit ainsi la pression sur l’eau potable 
requise à la ferme;

• En remplaçant le maïs grain par le DLP, 
vous réduisez votre impact GES de près de 
260 kg de CO2 e pour chaque /10000 kcal 
(ENL);

• Augmente l’appétence de votre RTM

• Le DLP est facile à intégrer aux rations;

Le perméat DLP 30% permet également :

de favoriser l’économie circulaire tout en diminuant l’empreinte écologique;

de recycler des résidus de l’industrie agroalimentaire en les valorisant dans 
l’alimentation d’animaux de ferme.

Permet de réduire les 
émissions de GES liées 
à l’alimentation du 
troupeau ainsi que les 
besoins en eau
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Analyses nutritionnelles*: 

Analyses microbiologiques* :

*Les données énumérées sont des valeurs 
moyennes seulement et ne sont pas 
considérées comme garanties, ni comme une 
condition de vente. Pour les données garanties, 
vous référer à l’étiquette jointe à votre 
livraison.

Propriétés physiques : 

Le DLP est un produit liquide de couleur beige pâle.

Le DLP doit être entreposé dans un 
réservoir équipé d’un agitateur afin 
d’éviter un dépôt de matière sèche.. 

Le DLP est vendu en vrac.

Dernière mise à jour : 2025-Mars 

Le DLP a une durée de vie 
déterminée par les conditions 
d’entreposage. 

Base T.Q.S. (%) Base sec (%)
Matière sèche 30 100
Gras 0,4 1,82
Protéine brute 2,45 8,17
Lactose 16 53,33
Cendres 6,56 21,87
Sodium 0,785 2,617
Calcium 0,063 0,21
Potassium 1,93 6,43

Phosphore 0,297 0,99
Chlorure 1,36 4,53
Sucres totaux 16,7 55,67

ÉNERGIES Mcal/kg

ENI 0,46 1,59
ENm 0,51 1,76
ENg 0,33 1,14
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